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( ENTRANTES FRIOS

Ensalada Especial Racé de la Vila

Ensalada de Quesode cabra © ©

Ensalada de Aguacate con Gambas
Esqueixada de bacalao

Tartar de Atan Rojo

Jamoén Ibérico 100% Dehesa Extremadura
Surtido de ibéricos extremenos

Surtido de quesos

Pan de cristal con tomate y allioli
Croquetas de Jamoén Ibérico
Croquetas de Carn d’Olla
Croquetas de Marisco g
Patatas bravas

Calamares a la Andaluza Y
Buiuelos de Bacalao

Pulpo aFeira

Tallarines al pesto

Espaguetis a la Gamba Brava
Colmenillas rellenas de Foie
Huevos con patatas fritas y foie
Sopa de pescado de Roca 4
Escudella barrejada

MARISCOS
Mejillones al Vapor o Marinera 12,90
Almejas a la Plancha o Marinera (/24,50
Zamburifas a la Plancha ' 19,20
Berberecho de Ria al Vapor 19,90
) Navajas Gallegas a la Plancha 21,75
\( Cazuela de Gambas al Ajillo ! 23,50
K Ostra de Arcade 4,80/unid.
& Ostra Royal Francia 4,20/unid.

ENTRANTES CALIENTES

NUESTROS PLATOS

e/
"
COCINA MEDITERRANEA \ﬂ
NUESTRAS CARNES
L
o
14,70 QD ;{C} Tacos de solomillo al Pedro Ximenez 19,90
16,50 }C?‘ Solomillo de vaca madurada 28,50
17,75 A§ INTOLERANCIAS Solomillo de vaca con foie 31,50
16,30 q IALERGENOS Chuleta de vaca madurada a la piedra (2 per.) 68,50
20,70 Entrecot de vaca madurada 22,90
27,50 Ribeye de vaca madurada a la brasa 38,50
19,70 SOJA GLUTEN LECHE HUEVO Costillas de lechazo a la brasa 21,75
17.50 . e Espaldita de lechazo al horno 31,70
' \ Pierna de lechazo al horno 22,90
MACSESRNERITIO, W IRCARR_APIC Cochinillo al horno 27,50
@ 5 Pollo alaBrasa (sinaler.) ocatalana @& 14,50
T N <j Fricando de ternera con “moixernons” 16,50
2,50 o) Carrillera de vaca estofada al vino tinto 17,90
2,60]unid. — =X Butifarra de payés con judias 15,50
2,80/unid. Hamburguesa de vaca madurada 14,50
i Por favor pida consejo a su camarero si
3'00Iu;;: tiene GIgGFr? tipo de ithoIeroncia o alergia NUESTROS PESCADOS
19,30 Atan Blue Fin a la Plancha o catalana (&) 23,30
14,50 Rape gratinado con alcachofas y gambas 26,50
22,50 Lubina de playa a la Brasa o al horno 25,75
15,50 Dorada de playa a la Brasa o al horno 20,50
16,75 Lomo de Bacalao con sanfaina 23,50
22,90 Rodaballo al estilo Santurce o al horno 26,90
17,75 Calamares de playa a la plancha 18,75
16,70 Gamba roja lonja de Barcelona s/m.
14,50 Cigala tronco lonja de Barcelona s/m.
PARA LOS MAS PEQUENOS
VERDURAS DE SELECCION NUESTROS ARROCES
Canelones de la abuela 12,50
Macarrones a la bolofiesa 12,50
Pimientos del Padrén 8,90 Arroz caldoso de bogavante ' () 29,00 Espaguetis a la bolofiesa 12,50 °
Esparragos Trigueros 9,90 Paella de pescado y marisco (@) 22,70 Escalopa de pollo 13,50 \/
Habitas Salteadas con Jamén Ibérico (9 12.90 Arroz de setas y codorniz © 19,90 Escalopa de ternera 14,50 )
Lasaia de verduras 15,00 Paella de verduras de temporada ® 18,90 Hamburguesa de vaca madurada 14,50 <

')' @raco.delavila

| wwwigl racodelavila.com




